ENTRANTES
PRINCIPALES

Ostra 6€
Granizo mignonette Vieiras P3£
Gazpachuelo de judias verdes y yuca
Jamon lberico de Bellota 28¢€
Dehesa de los Monteros Lubina Crujiente PRE
Hinojo en texturas
Bombdn de Choclo 2,80¢€
Locro de papa y aguacate Capellacci de Setas 24€
Salsa de foie, yema curada y trufa negra
Pan de Yuca 10€
Crema de gueso y sal prieta Chancho o1€
Chicharron, oloroso y mote
Bikini Vasco 12¢€

Txistorra, idiazdbal y piparras

Solomillo de Vaca e8€

Solomillo de Trasacar, apio bola

O

PRIMEROS

Quisquillas 2le POSTRES
Salsa roja, citricos y pipirrana

Pie de "La Nati” 8¢
Ceviche de Pescado 18€ Manjar de cacao de Ecuador y merengue
Salsa de mani, aguacate y cilantro

Tarta Vasca 8¢
Ajo Blanco 16€ Queso cabra de Mdlaga y membrillo
Coliflor, frambuesa y albahaca .

Almendrado Malagueno 8¢€
Carpaccio de Txuleta 17€ Vino dulce, mango y citricos
Piquillo vy patata
Foie Plancha 19¢ Servicio de pan y aceite €2,50

Choclo y chocolate blanco de oliva
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CLOMADA



TO BEGIN

MAIN
Oyster 6€
Mignonette granite Scallops 23¢€
French beans gazpachuelo and yuca
Iberian Acorn-Fed Ham 28¢€
Dehesa de los Monteros Sea Bass ee€
Fennel in textures
Croquette 2,80¢
Corn and potato soup, avocado Mushroom Ravioli 24€
Foie sauce, cured yolk and black truffle
Yuca 10€
Cream cheese and sal prieta Pork Mellow 1€
Chicharrdn, oloroso wine and mote
Basque Bikini 12¢€
Txistorra, idiazdbal cheese and peppers Beef Tenderloin o8¢
O Tenderloin of Trasacar and celery cream
A4
STARTERS
Shrimp 2l€e
Red sauce, citrus and pipirrana DESSERTS
. . Nati's Chocolate Tartlet 8¢€
Fish Ceviche 18¢€

' Cocoa delicacy from Ecuador and meringue
Peanut sauce, avocado and coriander

Basque Cheesecake 8¢
Mdlaga’'s goat cheese and quince

White Garlic 16€

Cauliflower, raspberry and basil

Mdlaga Almonds 8¢

Sweet wine, mango and citrus

Beef Carpaccio 17€

Trasacar sirloin, potatoes and red peppers

Grilled Foie 19¢

Corn and white chocolate Bread and olive oil service €2,50
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